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PULSIÓN

10-13ºC

LOS CERRILLOS
LUJÁN DE CUYO

MENDOZA
ARGENTINA

TERROIR
Rosé elaborado con Malbec de 
Los Cerri l los (cl ima cál ido,  suelos 
aluvionales profundos) y Pinot 
Noir de La Carrera (gran alt itud,  
cl ima fr ío ,  suelos pedregosos) .  La 
combinación aporta frescura,  
textura y elegancia.  Un vino 
expresivo,  con delicadeza 
aromática y tensión natural  que 
refleja la identidad de ambos 
terroirs .

ALCOHOL: 13% v/v

COSECHA: Manual en cajas de 18 
Kg / Selección manual de racimos / 
Finales de Febrero.

GUARDA POTENCIAL: 5 años.
CUERPO

FRUTA

ALCOHOL

ACIDEZ

TANINOS

DESCRIPCIÓN
Atractivo tono rosa pálido estilo piel de cebolla, con 
reflejos brillantes. En nariz destacan notas de 
pomelo, frutilla fresca y un delicado toque de 
durazno. Al paladar es fresco, equilibrado y frutado, 
con una acidez que aporta tensión y un final suave y 
muy agradable.

AROMAS

MALBEC | PINOT NOIR
80% MALBEC, 20% PINOT NOIR

LOS CERRILLOS | LA CARRERA
MENDOZA, ARGENTINA

COLOR
ROSA

PÁLIDO

LA CARRERA
VALLE DE UCO

POMELO DURAZNOFRUTILLA

MALBEC PINOT
NOIR




